
Vini aperti / O�ene Weine 1 dl 5 dl

Bianco e Rosato / Weiss und Rosé
Pinot Grigio (ITA) 6.- 30.-
Federweisser (SH / CH) 5.- 25.-
Rosato (ITA) 5.- 25.-

Rosso
Nero D`Avola ( Hauswein) 5.- 25.-
Pinot Noir (Scha�hausen) 5.- 25.-
Felciaino ( Flaschenqualität) 9.-
Primitivo di Manduria ( Flschenqualität) 8.-

Vino Bianco / Weißweine 0.75 L

-Azienda Broccardo: Langhet - Langhe Arneis» (ITA) 45.-
Aus dem Piemont kommt dieser herrliche Weißwein, der nach Zitrusfrüchten, Melone
und Mandeln duftet. Ein idealer Apéro-Wein, sehr gut auch zu Pizza, Kalbfleisch und
Fischgerichten. (100% Arneis, 2 Gläser Gambero

-Annesanti: Colle Fregiara (Amphorenwein) BIO (ITA) 65.-
DAS Weinerlebnis der anderen Art! Ein exzellenter Speisenbegleiter (Pizza, Fisch wie
weisses Fleisch). 10-monatiger Ausbau auf der Schale in 850-Liter-Amphoren aus
Terracotta, danach 3 Monate in 50 Liter-Glaskugeln. Ein unglaublich tiefgründiger,
aromatischer Weißwein, von dem es weltweit nur 600 Flaschen gibt!

-Pulsi Beratit: Nurellari (ALB) 43.-
Floraler Eindruck dominiert das Bouquet: Jasminblüten, etwas Karamel, Marzipan.
Reifes Kernobst, leichter salziger Eindruck. Am Gaumen kräftig, konzentriert aber saftig.
Endet mit einem Hauch Salzzitrone. Ist sehr lang. Ein spannender Einstieg in einer eher
weniger bekannte Weinregion

Vino Rosato / Roséwein 0.75l
-Serina Rosé: Nurellari (ALB) 43.-
Die einheimische Rebsorte Pules bringt diesen Wein mit heller goldener Farbe,
aromatisch mit potenter, typischer und eleganter Struktur. Säkulare Traube und Wein
aus ihm produziert steht als das Juwel in der Krone der alten Stadt Berat.  Perfekt mit
Meeresfrüchten oder Pasta. .

-Tenuta di Castellaro: Rosé Caolina (ITA) 55.-
Auf sandigen, vulkanischen Böden wachsen hier in geringen Mengen erstklassige
Weine, die nicht erst seit den hohen Bewertungen und Lobeshymnen von Jancis
Robinson, Parker, Slow Wine und Co.  Die fünf Weine dieses biologisch-naturnahe
arbeitenden Weinguts sind allesamt zugängliche Charakter-Weine. Die autochtonen
Rebsorten überraschen in ihrer Geschmacksvielfalt und Einzigartigkeit.



Vino Rosso / Rotweine 0.75 l
-Cantina Nurellari: Lavardar (ALB) 39.-
Ein herrlich duftender, Trinkfreude verbreitender Rotwein! Feine Beerenfrucht, würzige
Noten. Ein Wein mit wenig Alkohol, viel Geschmack und darum ideal für den Sommer
oder für Liebhaber leichter Weine!

-Cantina Nurellari: Montemecca (ALB) 45.-
Das Trio aus Montepulciano, Merlot und Cabernet bringt diesen harmonischen Wein
mit einer hervorgehobenen Rubinfarbe und spürbarer Finesse.

-Cantina Labi: Vranc Reserva (KOS) 49.-
Geschmack ist lang, sehr mineralisch, er ist komplex in seiner Art und hohem Extrakt.
Kräftige Farbe, Tannine akzentuiert, aber weich im Geschmack.

-Contessa Carola: Primitivo di Manduria (ITA) 55.-
Wer vollmundige, tannin- und säurearme Weine mag, ist hier beim richtigen.
Ein runder, schwerer Rotwein, gehaltvoll, prima zu Pizza und Co. (100% Primitivo, 12
Monate im Barrique ausgebaut)

-Tenuta Monte Tondo: Ripasso della Valpolicella (ITA) 59.-
Ein eleganter, frischer Ripasso, den man zu verschiedenen Speisen oder aber auch
einfach so geniessen kann. Der Wein überzeugt durch eine optimale Süsse-Säure
Balance, hat feine Tannine und ist sehr sü�g.  (70% Corvina, 30% Rondinella, 18 Monate
in franz. Barriques ausgebaut; 90/100 Parker, 2 Gläser Gambero Rosso)

-Chiappini: Felciaino–Bolgheri (ITA) 65.-
Lebhafte rote Farbe. Bukettreicher Duft mit intensiven Aromen von Beerenfrüchten und
Gewürzen. Harmonischer Geschmack mit süßen und ausgewogenen Tannine, die mit
einer guten Säure perfekt integriert sind.

-Tenuta Le Farnete: Carmignano Riserva (ITA) 69.-
Einer für alle! Ein harmonischer, schwarzbeeriger, schwerer und sehr beliebter Wein aus
der Toskana! (80% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon, 12 Monate im Barrique
ausgebaut, als einziger Wein Italiens seit 6 Jahren3 Gläser Gambero Rosso!)

- La Fralluca: Ciparisso (ITA) 75.-
Wer die Toskana bzw. deren Wein liebt, sollte diesen vornehmen, exzellent gereiften
Sangiovese-Wein nicht verpassen. Der «Ciparisso» begleitet Fleischgerichte aufs
Vorzüglichste. (100% Sangiovese, 12 Monate im Barrique ausgebaut, 93/100 James
Suckling, 2 Gläser Gambero Rosso)



Dal nostro scrigno del tesoro / Aus unserer Schatzkiste

-Tenuta Monte Tondo: Amarone della Valpolicella (ITA) 90.-

Ein wunderbar gereifter, edler und feinfruchtiger Amarone, der sich harmonisch,
vollmundig, aber nie marmeladig zeigt. Ein Festtagswein(70% Corvina, 30% Rondinella,
40 Monate in franz. Barriques ausgebaut, 92/100 Parker)

-Chiappini: Guado de Gemoli (ITA) 120.-

Einer der besten italienischen Rotweine aus einem Spitzenjahr! Der Nachbar von
Ornellaia ist schon mit 100 Parker-Punkten ausgezeichnet worden. Ein vollmundiger,
kräftiger und eleganter «Supertuscan», der Sie faszinieren wird! (80% Cabernet
Sauvignon, 20% Merlot; 12 Monate im Barrique ausgebaut; 96/100 Parker, 97/100 Falsta�)

-Bodegas: AALTO PS (ITA) 150.-

Er ist würzig, rauchig und röstig, sehr üppig und au�ällig, reif und kräftig. Der Wein
wurde in Eiche malolaktisch ausgebaut und reifte bis zur Abfüllung in neuen Barriques.
Die Tannine und die Aromen der Eiche sind reichlich vorhanden. Dieser Wein hat einen
ganz besonderen Stil: reif, kräftig und mit reichlich Eichenholz. Für Liebhaber dieses
Stils.

-Marchesi Antinori: Tignanello (ITA) 190.-

Viele Weinliebhaber müssen wohl unweigerlich das wunderbare Etikett des Tignanello
denken. Tignanello ist einfach Kult. Wie kein anderer Rotwein steht er für die Größe
des italienischen Weinbaus Und das schon seit mehreren Jahrzehnten. Erzeugt wird
der Wein auf der Tenuta Tignanello im Chianti-Classico Gebiet. 



Aperitivi / Aperitif Minerali / Mineralien
Martini weiss / rot 7.- Henniez rot / blau 0.5l 6.-
Prosecco 8.- Henniez rot / blau 1.0l 10.-
Campari 7.-
Campari Orange 10.- Coca cola / Zero 0.3l 4.5
Cynar 7.- Rivella  rot / blau 0.3l     4.5
Cynar Orange 10.- Bitter Lemon / Tonic     0.2l 4.5
Aperol Spritz 11.- Chinotto 0.2l 4.5
Weisswein gespritzt 8.-                Traubensaft 0.2l 4.5
Sanbitter 4.- Orangensaft 0.3l 5.-

Birra / Biere Spiriti / Spirituosen

Lager 0.3l 4.50 Williams 0.4cl 8.-
Lager 0.5l 6.- Vieille Prune 0.4cl 8.-
Eidgenoss 0.3l 4.50 Grappa Amarone 0.4cl 10.-
Eidgenoss 0.5l 6.- Grappa Barolo 0.4cl 10.-
Stammhaus 0.3l 5.-                 Grappa Moscato 0.4cl 10-
Alkoholfrei 0.3l 4.- Grappa Brunello 0.4cl 10.-
Weizen 0.5l 7.-

Digestivi / Digestives Ca�è Tè / Ka�ee Tee

Ramazotti 0.4cl 8.- Espresso 4.5
Averna 0.4cl 8.- Ka�ee Creme 4.5

Doppio espresso 6.
Liquore / Liköre Cappucciono 5.5
Sambuca 0.4cl 8.- Latte Macchiato 6.-
Amaretto 0.4cl 8.- Ca�e Coretto 6.-
Limoncello 0.4cl 7.- Tee 4.5

Für den Jugendschutz:

Das Gesetz verbietet den Verkauf von:
-Wein, Bier, Apfelwein an unter 16-Jährigen
-Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jährige


